le pizze le pizze gourmet | nostri fritti

alla TAGLIATE IN 8 SPICCHI, LE MONTANARINE «s 2 pezi per porzione)
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Pomodore San Marzano DOP, MASTUNICOLA € 13 bt Mozzarella | ROMAGNA MIA € 13
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mozzarella fior di latte, funghi freschi, Capperi e Origane di Pantelleria, B Origano di Pantellerio peperoni arrosto, o, e Seml I Con pa a e rl e

prosciutte cotto, uova sode, carcioff alici di Sciacca, olive ltrana, aglio, basilico fresco CAPRICCIOSA € 13 ‘Nduja di Spilinga, :

TONNO E TROPEA € 15 > ANACAPRI € 13 Pomodoro San Marzano DOP, basilico fresco

Mozzarella fior di lalte, Cipolla di Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella for di latte, AMATRICIANA € 13

Tropea in agrodolce, olive taggiasche, Mozzarella di Bufalo Compana DOF, funghi champignon, prosciutto Pomodore San Marzano DOF,

tonno affumicate, cipollotto saltate, pomodoring dattering, basifico fresco cotto, wova sode, paté di olive, guanciale stagionato,
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4 PARMIGIANA € 12 Mozzarella fior di lotte, scomorza offumicata,

Pomadoro San Marzone DOP, Farmigiano, Gorgonzola DOP

maozzarella fior di latte
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frigrielli* spadellati con aglio

‘ - . rahcing Dievole, Castelnuove Berardenga (SI) - 100% italiano blend (campagna 2019)
p I ZZ a peperonc Masseria Pezze Galere, Fasano (BR) - Alba (campagna 2019)

RIS 1= Torre San Martino, Modigliana (FC) Brisighella DOP (campagna 2019)
ba b Mozzarella di Bufala Campana  LICIE ) & \campag 9
DOP affumicate, patate arrosto,
Solo per bimbi pancetto offumicata e rosmarino

MARGHERITA € 6

Orzo risottato allo zucca, ortaggi autunnali e pancetta offumicato € 8

p a St a V Minestra di farro e fagioli con cipolla croccante e fiocchi di pomodoro € 8

: " Spaghetto alla chitarra® con pemedoro e basilico € 10
/Scmr':cﬁa € 2 - Wurstel € 1 - Prosciutto Colto €2 - ‘Ndujo € 2 :a‘

Prosciutte di Porma 24 mesl “Zuarina® (servito a parte) € 3,5 Tagliatelle® al ragi "alla Bolognese™ € 12
Salame piccante € 2 - Guanciale stagionato € 2
Copperi i Pantellerio € 1,5 - Alici of Sciacca (in cottura) € 2

TIRAMISU
(Uove, mascarpones, biscotto savelordo, cocop, panno, fucchero, caffé) € 6

TORTA DI RICOTTA E CIOCCOLATO € &
con salsa agrumata al rhum e gelato fior di latte

GELATO ALLA CREMA con amarene "Fabbri”" € 6

Burrata (servit a porte) € 3 - Mozzarella di Bufolo € 2,5 i Baccala marinato®, patate, pomodorini, olive ltrana, AFFOGATO AL CAFFE con gelato fior di latte € 6
Patate fritte € 2,5 - Funghi champignon € 1 - Rucolo € 1 Capperi di Pantelleria, salsa di yogurt ed erba cipolling € 12 Prosciutto di Parma
P Carciofi € 2 - Ofive € 1 a a . DOP 24 mesi ACCOMPAGNARLI %\
| Polpo* "affa Luciana” & 12 “Zuarina” € 3,5 ANCHE ALLE PIZZE
e Q Insalata di cavolo cappuccio, cavolo viola, noci, semi tostati, Prosciutto cotto € 2 NAPOLETANE
‘ U‘ I n a chicchi di melograno e crema acida di latte € 8 Guanciale stagionato € 2
®

ingredienti
extra @

Lingua di vitello in salsa verde con cipolla marinata € 10 Mortadella “Artigianquality” € 3

W Misticanza (bow! piccola) € 3

a Insalata mista € 9
[misticansa + ingredients a scelta: Mazzarells of Bufala Compona DOF,
pomodonn, olive, cappen, uova tode, Pormeqiane, cante, alici]

%4 Mozzarella di Bufala Campana offumicata DOP,
rucela e pomodorini € 5
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OCACCIA AL ROSMARING - 8 SPICCHI € 3
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