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Le pizze alla
napoletana

servite solo con IMPASTO CLASSICO
NON S| EFFETTUANO VARIAZIONI

\/MARINARA € 8

Pomodoro San Marzano DOP, aglio, Origano di Pantelleria

ROMANA € 12
Pomedoro San Marzano DOP, mozzarella fior
di latte, alici di Sciacca, Origano di Pantelleria

MARGHERITA € 10
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior
di latte, basilico fresco

L
-4 POMO D’ORO € 11
Pacchetelle di pomodorino glallo, Mozzarella di
Bufala Campana DOP affumicata, basilico fresco,
ricatta salata

CAPRICCIOSA € 13

Pomaodoro San Marzano DOP, mozzarella fior
di latte, funghi freschi, prosciutto cotto,

uova sode, carciofi, olive di Gaeta

TONNO E TROPEA € 15

Mozzarella fior di latte, Cipolla di Tropea in
agrodolce, olive taggiasche, tonno affumicato,
cipollotto saltato, Origano di Pantelleria

BOOMER € 16

Pomodora San Marzane DOP (in cottura), Fuori forno:
alici del mar Cantabrico, burrata pugliese, pomodorini
confit, olive taggiasche, basilico, capperi, origano

DIAVOLA € 12
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior
di latte, pomodorini, salame piccante,

Parmigiano, basilico fresco

Le pizze
ourmet

guou S| EFFETTUANO VARIAZIONI
PORCINA € 15

Vellutata di patate, crema di zucca,
porcini saltati allo scalogno, gambuccio
di prosciutto crudo

BUFALINA € 12,5
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella
di Bufala Campana DOP, basilico fresco

BOLOGNA € 14

Mozzarella fior di latte, mozzarella

di Bufala Campana affumicata DOP,
Mortadella “Artigianquality”, granella
di pistacchio

INGREDIENTI EXTRA solo per

di Pantelleria

Rucola € 1 - Salsiccia € 2 - Wurstel € 1 - Prosciutto Cotto € 2 -
Graziano” (servito a parte) € 3,5 - Alici del Cantabrico € 3 - Salame piccante € 2 - Capperi di Pantelleria € 1,5
Olive € 1 - Alici adriatiche in cottura € 2 - Burrata servita a parte € 3 - Patatine fritte € 2,5

Funghi champignon € 1 - Carciofi € 2 - Mozzarella di Bufala € 2,5

7 ANACAPRI € 13

PUMMA € 14,5
Pomodoro San Marzano DOP, burrata
pugliese, alici del Mar Cantabrico, Origano di latte, pomodoro semi secco,

NUOVO FIORE € 15

Mozzarella fior di latte, burrata pugliese,
Prosciutto di Parma DOP
24 mesi “Casa Graziano”

MEDITERRANEA € 14,5
Mozzarella fior di latte, burrata pugliese,
tonno affumicato, pomodorini arrosto,
granella di pistacchio

WwWw.pumma.pizza

con Lievito Madre §

* prodotto surgelato

se non disponibile fresco

% piatta vegetariane V piatto vegaro

V'VEGGY € 11,5

Crema di zucca, patate arrosto, pomodori semisecchi,
rapa rossa, semi di papavero.

VORTOLANA € 11

Crema di ceci, cicoria ripassata, pomodori semi secchi,
germogli di soia e semi di girasole

SOTTOBOSCO € 15

Pomodoro San Marzano DOP, porcini spadellati allo scalogno (in
cottura), Fuori forno: pomodorini confit, burrata pugliese,
crumble di salsiccia, timo

(a scelta tutto fueri cottura o in cottura)
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di
Bufala Campana DOP, pomodoro
datterino, basilico fresco

SALSICCIA E FRIARIELLI € 12
Mozzarella fior di latte, salsiccia,
friarielli* spadellati con

aglio e peperoncino

FUME € 12

Mozzarella di Bufala Campana DOP
affumicata, patate arrosto,
pancetta affumicata e rosmarino

CARBONARA € 13
Mozzarella fior di latte, scamorza
affumicata, guanciale al pepe

e crema all’uovo

- IMPASTO CLASSICO con la selezione delle migliori
farine provenienti da grano italiano delle colline

romagnole-marchigiane “Molino Paolo Mariani” e Lievito Madre
- IMPASTO IDROLISI con grano spezzato senza lievito aggiunto + € 2,5

DIAVOLINA € 14

Scamorza affumicata, mozzarella fior

‘nduja calabrese, origano
PARMIGIANA € 13
Pomodoro San Marzano DOP,
melanzane alla parmigiana,
parmigiano a scaglie, basilico
MONGHIDORO € 14
Mozzarella fior di latte, crema di
pemoderini gialli, salsiccia
passita, ricotta solata e basilico

pizza margherita

‘Nduja € 2 - Prosciutto di Parma DOP 24 mesi "Casa



