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. Le montanarineilLe pizze = N&¥ |e pizze gourmetiInsalate §
4 f”tte Pt alla napOletana a_ TAGLIATEIN8SPICCHI,IDEARL(;:::N:AMCI;)I:DIIBVISIONE / & COntOI'ni <'

DIVERSI A TUA SCELTA ‘ “{ BUFALINA € 12,5 o\

N SR WL

Burrata pugliese, alici adriatiche &2 e R AN gcggodoro Sar[w[ Ms'rzar;ol Mt;zzc:j(ella L6 Ic:/ttf[, te * V Misticanza (bowlpiccaigh &2 "J
2 ) ) #\/ >, mozzarella di bufala erbe di campo spadellate ¥ 5 )

scorza di limone / MARINARA € 8 MASTUNICOLA € 13 \ S llo scologrss, “ Insalata mista € 9

9 s : 1 goluce’} basilico fresco allo scalogno, Squacquerone - Tl ¢ ) &

« Salsa di pomodoro, Parmigiano Reggiano, POTOdg £ Sany‘gzam;ll)qe gogl{arellcz Ly ([ﬁt[te’ dpemnno . Impasto consigliato: IDROLISI di Romagna DOP, gambuccio | (misticanza + ingredienti a scelta: N

basilico fresco aglio, Origano.afieantelleria iciliano, battuto di lardo, % di Prosciatto'di Parmia DOP mozzarella di bufala, pomodorini, olive, capperi,

; ROMANA € 12 basilico fresco e pepe | BOLOGNA € 14 i odme uova sode, Parmigiano, carote, alici adriatiche)

« Squacquerone di Romagna DOP \ 2 '\ Mozzarella di bufala affumicata, A ad : A

e Prosciutto di Parma DOP Pomodoro San Marzano DOP, |/ ORTOLANA € 11 \ Impasto consigliato: IDROLISI “ Mozzarella di Bufala affumicata,

Mortadella “Artigianquality’;

“Zuarina” 24 mesi m;{z?rs?’:la Ofi‘or didllsttet, [Iali.ci Mozzzre[la 7‘or di Ia;tggtpeperoni granélla’di pistacehio HOT CLUB € 13 7 rucola e pomodorini € 5
« Mortadella “Artigianquality” garaticheqtdgaRealy aietiend 4 SO0 Z’ rrz)e_ ar?zazettrr € Impasto consigliato: 4 CEREALI Mozzarella fior di latte, \/ Patate fritte* € 5
“ MARGHERITA € 10 edlkorn!, CIpotolio.c E SEMI TOSTATI Gorgonzola piccante DOP, !

Pomodoro, melanzane a funghetto
e ricotta salata

4 « Friggione bolognese (con cipolla)
e pepe nero

ive Itran ;
olive Itrana peperoni arrosto,

‘Nduja di Spilinga,
basilico fresco
Impasto consigliato: 4 CEREALI

Pomodoro San Marzano DOP, =
mozzarella fior di latte, “4 PARMIGIANA € 12
basilico fresco Pomodoro San Marzano DOP,

PUMMA € 14,5
Pomodoro San Marzano
DOF, burrata pugliese

Salumi £

jor di K 2 : ARL
QUATTRO STAGIONI € 13 porer 2 1@ 908 e ¥ “Caseificio Palozzo] alici del ¢ sgun TOSTATI § Proscuttodifama ACCOMPAGN
Pomodoro San Marzano DOP, Mar Cantabrico, Origano di s
mozzarella fior di latte, 7 NAPOLI € 12 - Pantelleria SAPORE D’ESTATE € 12,5 ﬁ Prosciutto Cotto € 2
funghi freschi, prosciutto cotto, Pomodoro San Marzano DOP, Impasto consigliato: 4 CEREALI Mozzarella fior di latte, zucchine & Salame €2
uova sode, carciofi pomodorini, Capperi e Origano E SEMI TOSTATI f’gt?: fofr]muggig fr;esa[)[, alici Mortadella “Artigianquality” € 3
TONNO E TROPEA € 15 di Pantelleria, alici adriatiche, £ CAPRICCIOSA € 13 adriatiche marinate alla menta

olive Itrana, aglio, 3‘ Impasto consigliato: IDROLISI

G Pomodoro San Marzano DOP,
basilico fresco

mozzarella fior di latte, funghi  MILANO... MARITTIMA € 13§ Asortimento di salumi e formagei

“Selezione Pumma” - per 2 pers. € 18

Mozzarella fior di latte, Cipolla
di Tropea in agrodolce, olive

TLRTIARLRATATIRY

(solo con IMPASTO CLASSICO)

taggiasche, tonno fresco “ ANACAPRI € 13 champignon, prosciutto cotto, Squacquerone di Romagna DOP, & g . : S5EEeld
P marinato, cipollotto saltato, A Pomodoro San Marzano DOP, uova sode, paté di olive, basilico  rucola fresca, Salame Milano - Focaccia al rosmarino -8 .SP'CCh.' €v3.‘ _
a S a Origano di Pantelleria mozzarella di bufala, Impasto consigliato: IDROLISI “Maestri Salumieri” Schiacciatina croccante al rosmarino € 3

\/' Spaghetto alla chitarra* DIAVOLA € 12 iy R e NUOVO FIORE € 15 o e DD GG
con pomodoro e basilico € 8,5 Pomodoro San Marzano DOP,  _ Mozzlarella ﬁor_qi !atte, burrata '/ CAPUNATA € 12 D e SS e rt
Tagliatelle* Mozzarella fior di latte, .?\ 4 FORMAGGI € 13 : pugllgse "Cqse/ﬁCIO Palazzo’, Pomodoro San Marzano DOP,

STk » pomodorini, salame piccante, Mozzarella fior di latte, " Prosciutto di Parma caponata siciliana & y
al ragu “alla Bolognese” € 9 Parmigiano, basilico scamorza affumicata, i DOP 24 mesi “Zuarina” Impasto consigliato: IDROLISI \§ TIRAMISU € 6

(Uova, mascarpone, biscotto savoiardo, cacao,
panna, zucchero, caffé)

PANNA COTTA con caramello
% al sale di cervia e pistacchio € 6

CHEESE CAKE AL LIMONE € 6
TORTA DI RICOTTA

Rigatoni con salsa di pomodoro,
melanzane e ricotta salata € 9

Pasta senza glutine € 11

:,;i COSACCA € 8.5 Parmigiano, Gorgonzola DOP Impasto consigliato: IDROLISI
A f

Pomodoro San Marzano DOP, SALSICCIA E FRIARIELLI € 12
aglio, origano, pecorino Mozzarella fior di latte, salsiccia,
grattugiato, basilico fresco friarielli* spadellati

con aglio e peperoncino

AORET
Le nostre pizze con IMPASTO CLASSICO: sono preparate con |
farina di grano tenero Tipo “0” biologica e grani romagnoli
“Molino Naldoni” e Lievito Madre

5. possono essere preparate
a by W (con'maggiorazione di € 2,5) con:

¢

1 solo per bimbi = IMPASTO Al 4 CEREALI E SEMI TOSTATI
MARGHERITA e Lievito Madre
- IMPASTO IDROLISI

urstel €1 con grano spezzato senza lievito aggiunto

Proscititto Cotto € 2

+ - Salame € 2 - ‘Nduja € 2 z} . Si% AR - R RN 8
Prosciutto di Parma 24 mesi {14, ¥ SGie % l' tra ver ine di Oliva
*’&‘:‘ “Zuarina” (servito a'parte] € 3,5 : 0 [ReAR5s 3§77 N ) p O I eX g
¢ Salame piccante € 2 : \ o TNy 1 J ) = 5375 f Dievole, Castelnuovo Berardenga (SI) - 100% italiano blend (campagna 2019)
Patate fritte € 2,5 = e \;, ‘V.”, AN s 3 PSR Masseria Pezze Galere, Fasano (BR) - Alba (campagna 2019)
Capperi-di Pantelleria € 1,5 " S " "‘ ) S, p : Torre San Martino, Modigliana (FC) - Brisighella DOP (campagna 2019)

. Alici adriatiche'(in cottura) € 3,5 3
i Burrata (servita-a parte) € 3 ;‘}' . o .
Mozzarella di Bufala € 8,5 ng redienti

extra

o) k2 AN AL,

Servizio e coperto € 2,5 |
8
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WWW.pumma.pizza
Viatovegino KB GE o, BB odoto g I il bello e il buono della pizza




