le pizze

alla

napoletana

VMARINARA €8
Pomodoro San Marzano DOP,
aglio, Origano di Pantelleria

ROMANA € 12

Pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte, alici adriatiche,
Origano di Pantelleria

74 MARGHERITA € 10
Pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte, basilico fresco

QUATTRO STAGIONI € 13
Pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella fior di latte,

funghi freschi, prosciutto cotto,
uova sode, carciofi

TONNO E TROPEA € 15
Mozzarella fior di latte, Cipolla di
Tropea in agrodolce, olive taggiasche,

tonno fresco marinato, cipollotto saltato,

Origano di Pantelleria

DIAVOLA € 12

Pomodoro San Marzano DOP,
Mozzarella fior di latte, pomodorini,
salame piccante, Parmigiano, basilico

servite con
IMPASTO
CLASSICO

COSACCA € 8,5

Pomodoro San Marzano DOP,

aglio, origano, pecorino grattugiato,
basilico fresco

MASTUNICOLA € 13

Mozzarella fior di latte, Pecorino Siciliano,
battuto di lardo, basilico fresco e pepe

ORTOLANA D’AUTUNNO € 9
Crema di zucca, patate al forno, porri,
porcini trifolati e castagne sbriciolate

NAPOLI € 12

Pomodoro San Marzano DOP,
pomodorini, Capperi e Origano di
Pantelleria, alici adriatiche, olive Itrana,
aglio, basilico fresco

ANACAPRI € 13

Pomodoro San Marzano DOP,
mozzarella di bufala, pomodorino
datterino, basilico fresco

4 FORMAGGI € 13

Mozzarella fior di latte, scamorza
affumicata, Parmigiano, Gorgonzola DOP

SALSICCIA E FRIARIELLI € 12
Mozzarella fior di latte, salsiccia, friarielli
spadellati con aglio e peperoncino

Salsiccia € 2 - Wurstel € 1 - Prosciutto Cotto € 2 - Salame € 2 - ‘Nduja € 2
Prosciutto di Parma 24 mesi “Zuarina” (servito a parte) € 3,5 - Salame piccante € 2
Capperi di Pantelleria € 1,5 - Alici adriatiche (in cottura) € 3,5
Burrata (servita a parte) € 3 - Mozzarella di Bufala € 4,5
funghi champignon € 1,5 - rucola € 1 - carciofi € 2 - olive € 1

pizza
baby

Solo per bimbi
MARGHERITA € 6

ingredienti
extra

g o
&9



le pizze gourmet

TAGLIATE IN 8 SPICCHI, IDEALI PER LA CONDIVISIONE

| nostri impasti

BUFALINA € 12,5

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella
di bufala "Borgoluce", basilico fresco
Impasto consigliato: IDROLISI

BOLOGNA € 14

Mozzarella di bufala affumicata,
Mortadella “Artigianquality”,

granella di pistacchio

Impasto consigliato: 4 CEREALI E SEMI TOSTATI

PUMMA € 14,5

Pomodoro San Marzano DOP, burrata
pugliese "Caseificio Palazzo", alici del Mar
Cantabrico, Origano di Pantelleria

Impasto consigliato: 4 CEREALI E SEMI TOSTATI

CAPRICCIOSA € 13

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella
fior di latte, funghi champignon prosciutto
cotto, uova sode, pate di olive, basilico
Impasto consigliato: IDROLISI

NUOVO FIORE € 15

Mozzarella fior di latte, burrata pugliese
“Caseificio Palazzo” Prosciutto di Parma
DOP 24 mesi “Zuarina”

Impasto consigliato: IDROLISI

AMATRICIANA € 14
Pomodoro San Marzano DOP, salsa
all’Amatriciana, guanciale, Pecorino
Romano DOP, peperoncino

Impasto consigliato: IDROLISI

DIAVOLA € 14

Scamorza affumicata,

mozzarella fior di latte,

pomodorino semisecco, ‘Nduja di Spilinga
Impasto consigliato: 4 CEREALI E SEMI TOSTATI

PORCINA € 14

Mozzarella fior di latte, porcini trifolati,
julienne di prosciutto di Parma DOP 24
mesi “Zuarina”, Parmigiano Reggiano
Impasto consigliato: IDROLISI

BELLAFESTA € 13

Cornicione farcito di ricotta, spinacino
fresco, salame

Impasto consigliato: 4 CEREALI E SEMI TOSTATI

"}/ VEGGY D’AUTUNNO € 14

Crema di zucca, radicchio brasato, chips di
topinambur e riduzione al sangiovese
Impasto consigliato: 4 CEREALI E SEMI TOSTATI

SERENISSIMA € 13

Mozzarella fior di latte, radicchio, baccala
mantecato, zabaione salato al vino
bianco, prezzemolo, paprika e pepe nero
Impasto consigliato: IDROLISI

HO FATTO LA BATTUTA € 18
Mozzarella fior di latte, battuta di Fassona
Piemontese, misticanza, Robiola di
Roccaverano DOP Alta Langa, maionese
all’agro di mosto

Impasto consigliato: 4 CEREALI E SEMI TOSTATI

oli extra vergine di oliva




Sa lu m i ACCOMPAGNARLI

Prosciutto di Parma ANCHE ALLE PIZZE
24 mesi “Zuarina” € 3,5 NAPOLETANE
Prosciutto Cotto € 2

Salame € 2

Mortadella “Artigianquality” € 3

Assortimento di salumi e formaggi “Selezione Pumma” - per 2 pers. € 18
Focaccia al rosmarino - 8 spicchi € 3

spizzichi e bocconi

:& Carciofi, scaglie di Parmigiano e citronette € 5
Carpaccio di tonno, olive taggiasche e cipolla rossa € 5
Crostini di pane con pomodoro, ‘nduja, burrata e rucola € 3

Cicchetto veneziano: crostino con baccala mantecato e tapenade di olive,
capperi e pomodorini semi secchi € 5

Mi chiamo Alice (pane, burro, alici e scorza di limone) € 3,5
Bruschetta di lardo e rosmarino € 3

Bocconcini di battuta di Fassona Piemontese con giardiniera di verdure e
maionese all’agro di mosto € 5

t VSpaghetto alla chitarra* con pomodoro e basilico € 8,5
p a S a Tagliatelle* al ragu “alla Bolognese” € 9

Maccheroni al torchio all’Amatriciana € 9

Pasta senza glutine € 11

)
VMisticanza (bowl piccola) € 3
Insalata mista € 9
(misticanza + ingredienti a scelta: mozzarella di bufala,

pomodorini, olive, capperi, uova sode, Parmigiano,carote)
3& Mozzarella di Bufala aff., rucola e pomodorini € 5

dessert

TORTA DI RICOTTA E CIOCCOLATO CON ZABAIONE AL PASSITO € 6
TIRAMISU € 6

Uova, mascarpone, biscotto savoiardo, cacao, panna, zucchero, caffe
ZUPPA INGLESE € 6

Crema pasticcera al cioccolato, cioccolato, biscotto savoiardo, Alchermes
PANNA COTTA CON CARAMELLO AL SALE DI CERVIA E PISTACCHIO € 6

Servizio e coperto € 2,5

) ) . rodotto surgelato
%p\atto vegetariano Vp\atto vegano *Ee hon dispogmbwe fresco

Zzall prodotto biologico



