
i nostri impasti

pizze da asporto
t a k e  a w a y
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c o n  L i e v i t o  M a d r e

BUFALINA € 12
Pomodoro San Marzano 
DOP, Mozzarella di Bufala 
Campana DOP, basilico
BOLOGNA € 11,5 
Mozzarella di Bufala 
Campana affumicata DOP, 
Mortadella “Artigianquality”, 
granella di pistacchio
PUMMÀ € 13
Pomodoro San Marzano DOP, 
burrata pugliese, 
alici del Mar Cantabrico, 
Origano di Pantelleria
MEDITERRANEA € 13 
Mozzarella fior di latte, 
burrata pugliese, 
tonno affumicato, 
pomodorini arrosto, 
granella di pistacchio

NUOVO FIORE € 13,5 
Mozzarella fior di latte, burrata pugliese, 
Prosciutto di Parma DOP 24 mesi “Zuarina”
MONTAGNA € 12 
Mozzarella fior di latte, Speck cotto 
leggermente affumicato, chutney di prugne,  
Teroldego e radicchio, caprino, nocciole tostate
HOT CLUB € 13 
Mozzarella fior di latte, Gorgonzola piccante DOP, peperoni 
arrosto, ‘Nduja di Spilinga, basilico fresco
AMATRICIANA € 12
Pomodoro San Marzano DOP, 
guanciale stagionato, Pecorino Romano
PORCINA € 12
Mozzarella fior di latte, porcini trifolati, 
julienne di Prosciutto di Parma DOP  
24 mesi “Zuarina”, crumble di castagne
CARBONARA € 12
Scamorza affumicata, patate schiacciate, 
guanciale stagionato, crema all’uovo, pepe

piatto vegetariano piatto vegano

TAGLIATE IN 8 SPICCHI, IDEALI PER LA CONDIVISIONE

le pizze gourmet

IMPASTO 
IDROLISI
con grano 
spezzato
senza lievito 
aggiunto 

maggiorazione 
di € 1,5

T. 051 0390764
347 6571117

Via Sant’Isaia, 4 - 40137 Bologna

pummabologna@gmail.com

Pummà - Bologna

	 Le nostre pizze con 	
	 IMPASTO CLASSICO 
sono preparate con farina di grano tenero Tipo "0" biologica e 
grani romagnoli "Molino Naldoni” e LIEVITO MADRE



le pizze 
alla napoletana
servite solo con IMPASTO CLASSICO

#pummalovers
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piatto vegetariano piatto vegano
T. 051 0390764 - 347 6571117

Via Sant’Isaia, 4 - 40137 Bologna

pummabologna@gmail.com

Pummà - Bologna

MARINARA € 7 
Pomodoro San Marzano DOP, aglio, 
Origano di Pantelleria
ROMANA € 10
Pom. San Marzano DOP, 
mozzarella fior di latte, alici di Sciacca, 
Origano di Pantelleria
MARGHERITA € 8,5
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella 
fior di latte, basilico fresco
POMO D’ORO € 8,5 
Pacchetelle di pomodorino giallo, 
Mozzarella di Bufala Campana DOP 
affumicata, basilico fresco, ricotta salata
QUATTRO STAGIONI € 11 
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella fior di latte, funghi freschi, 
prosciutto cotto, uova sode, carciofi
TONNO E TROPEA € 13
Mozzarella fior di latte, Cipolla di 
Tropea in agrodolce, olive taggiasche, 
tonno affumicato, cipollotto saltato, 
Origano di Pantelleria
PARMIGIANA € 11
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella 
fior di latte e Parmigiana di melanzane
DIAVOLA € 10
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella 
fior di latte, pomodorini, salame piccante, 
Parmigiano, basilico fresco
COSACCA € 7
Pomodoro San Marzano DOP,  
aglio, Origano di Pantelleria, 
pecorino grattugiato, basilico fresco

MASTUNICOLA € 11
Mozzarella fior di latte, Pecorino Siciliano, 
battuto di lardo, basilico fresco e pepe
ORTOLANA € 9
Crema di zucca, patate arrosto, daikon, 
radicchio brasato, nocciole tostate
NAPOLI € 10
Pomodoro San Marzano DOP, pomodorini, 
Capperi e Origano di  Pantelleria, alici di Sciacca, 
olive Itrana, aglio, basilico fresco
ANACAPRI € 11
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Bufala 
Campana DOP, pomodoro datterino, basilico
4 FORMAGGI € 11
Mozzarella fior di latte, scamorza affumicata, 
Parmigiano, Gorgonzola DOP
SALSICCIA E FRIARIELLI € 10 
Mozzarella fior di latte, salsiccia, 
friarielli* spadellati con aglio e peperoncino
FUMÈ € 11
Mozzarella di Bufala Campana DOP affumicata, 
patate arrosto, pancetta affumicata e rosmarino
POSITANO € 10
Pacchetelle di pomodorino giallo, olive Itrana, aglio, 
alici adriatiche, Origano di Pantelleria, basilico
BOSCAIOLA € 12
Pomodoro San Marzano DOP, galletti e porcini 
trifolati profumati al timo, burrata pugliese, 
salsiccia croccante, pomodorini arrosto
CASTELLI ROMANI € 12
Mozzarella fior di latte, Porchetta di Ariccia, 
burrata affumicata, cipolla marinata, 
pesto di rucola


